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SPECYFIKACJA
WPC 80

Cechy organoleptyczne

proszek sypki, jednolity, drobno rozpylony, dopuszczalne lekkie

Wyglad zbrylenie, tatwo rozsypujace sig przy lekkim nacisku

Barwa
Smak i zapach

jednolita, biatokremowa do z6ttej
swoisty - biatkowy, czysty, bez obcych posmakdw i zapachéw

il il brak, dopuszcza sig czastki przypalone wg wzorca A, B.

mechaniczne
" Cechy fizykochemiczne
docelowe dopuszczalne
Zawarto$¢ wody 5,0 % max. 6,5 %
Zawartos¢ ttuszczu 6,0 % max. | 1.5 %
iaav;/iaenos’é biatka w suchej 81 % min. 80 %
Zawartos¢ laktozy 5,0 % max. 8,0%
Kwasowos¢- pH 6,5 ;::; 3%
Wskaznik rozpuszczalnosci 0,2 cm? max. 1,0 cm?
Zawartoéf: antybjotykéw | nieobecne nieobecne
substancji hamujgcych
Cechy mikrobiologiczne
docelowe dopuszczalne
Ogdlna liczba drobnoustrojow 10000 jtk/g max. 50000 jtk/g
Salmonella nieobecne w 25 g, n=5 c=0 nieobecne w 25 g, n=5 c=0
Listeria monocytogenes nieobecne w 25 g, n=5 c=0 nieobecne w 25 g, n=5 ¢=0
i’;j‘gphy'mmcus SHrete s m=M<10, n=5 c=0 m=10 M=100, n=5 c=2
Enterobacteriaceae m=M<10, n=5 c=0 m=M=10, n=5 c=0
Bakterie z grupy coli w jtk/g m=M<10, n=5 c=0 m=0 M=10, n=5 c=2
Plesnie i drozdze max. 50 max. 100
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Dane zawarte w niniejszej specyfikacji zostaly opracowane na podstawie certyfikatéw i norm jako§ciowych dostawcow lub producentéw i
nie zastgpujg badaf wykonanych przez odbiorcg przy dostawie.



