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SPECYFIKACJA

JAJA W PROSZKU OPISANE W NINIEJSZE] SPECYFIKAC)I SKLADAJA SIE ZE SWIEZYCH JA] KURZYCH.

JAJA W PROSZKU

JAJA W PROSZKU UZYSKUJE SIE ZA POMOCA ODDZIELENIA SKORUPKI OD ZAWARTOSCI JAJKA.
W TRAKCIE PRODUKCJI SUSZENIA JAJA SA PASTERYZOWANE, HOMOGENIZOWANE | SUSZONE ROZPYLOWO
JAJA W PROSZKU NIE ZAWIERAJA ZADNYCH INNYCH DODATKOW.

Parametry fizyczne i chemiczne

Kolor Jasnozotty, normalny charakterystyczny dla jajka w proszku .
Smak i zapach Normalny, charakterystyczny dla jaj w proszku
Konsystencja Réwnomierna , dopuszcza sie zbrylenia, ktére tatwo rozkruszajg sie

pod naciskiem palcéw.

Zawartosc jaj 1 kg 85-95 szt
Rozpuszczalnosc Min.: 71 %
Wilgotnos¢ Max.: 5 %
wartos¢ energetyczna 2 600 k] (620 kcal) / 100 g
Zawartos¢ ttuszczu Min.: 38,0%
Zawartosc biatka (Nx6,5) Min.: 45,0 %
pH 7,0-9,5
Parametry mikrobiologiczne
Parametry wskaznik Metoda monitorowania
Salmonella 0/25¢g MSZ EN 1SO 6579:2002
Enterobakterie Max.: 10°/1g MSZ EN ISO 21528-2:2007
Inne parametry

Parametry wskaznik

Waga netto opakowania 20,0 kg

Okres waznosci

12 miesiecy od daty produkgji

Opakowania

Torby papierowe z polietylenowa wktadka

Przechowywanie

Przechowywa¢ w chtodnym i suchym miejscu z dala od stonca.
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‘Dane zawarte w specyfikacji zostal)7 sporzadzone na podstawie certyfikatow i norm jako$ciowych i nie zastgpuja badan prowadzonych




