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SPECYFIKACJA

Nazwa surowca: ALBUMINA JAJA KURZEGO W PROSZKU

OPIS PRODUKTU

Albumina jaja kurzego w proszku zostala otrzymana poprzez odcukrzanie, suszenie i pasteryzacj¢ ptynnego
biatka z jaj kurzych.

Proces produkcji spelnia wymagania polskich przepisow prawnych dotyczgcych produktow spozywczych
oraz Rozporzqdzenia Komisji WE Nr 853/2004 i 852/2004 z dnia 29.04.2004.

Parametry organoleptyczne

Barwa Biata lub jasnokremowa
Zapach i smak Typowy dla jaj
Konsystencja Produkt sypki

. . . Brak
Zanieczyszczenie mechaniczne

Parametry mikrobiologiczne

Parametr Wskaznik
Bakterie tlenowe mezofilne <50 000 jtk/g
Gronkowce koagulazododatnie Nieobecne w 1g
Salmonella Nieobecne w 25¢g
Enterobacteriaceae <100 jtk/g

Parametry fizykochemiczne

Parametr Wymagania CoA
Wilgotnosé Max. 8% X
Zawarto$¢ ttuszczu Max. 0,2 % -
Zawartos¢ biatka Min. 80% X
pH 6,0-7,5 -
Granulacja 40 mesh -
Rozpuszczalnosé Min. 92 % X
Kwas L-mlekowy <1000 mg/kg X
Kwas mastowy <10 mg/ kg X
Cukry redukujace w suchej masie Max. 1,6 % -
Metale cigzkie Max. 10 ppm PB/kg -
Antybiotyki Zgodnie z Rozp. WE nr 37/2010 wraz z jego -

zmianami

Alergeny Biatko jaja kurzego -
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Sktadniki Biatko jaj kurzych min. 98,5%, E 330 kwas cytrynowy — regulator
kwasnosci.

Zastosowanie Produkt przeznaczony do produkcji: farszu migsnego, szynek, kietbas,
pasztetow, przetwordw rybnych i innych.
Zalecany sposob uzycia: Albuming jaja kurzego w proszku wymieszac z
woda w propocji 1:9.
lkg Albuminy jaja kurzego w proszku zastepuje okoto 316 bialek jaj
$wiezych o wadze 50g.

Opakowanie e Karton z workiem polietylenowym w §rodku — 25kg

e  Worek papierowy z wkladka polietylenowa w Srodku — 10kg lub
25kg

Przydatno$¢ do spozycia

24 miesiace od daty produkcji

Przechowywanie Czyste i suche pomieszczenie; pozostale warunki zgodnie z
Rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 852/2004 i 853/2004
Warunki transportu Czyste i suche, spetniajace wymagania prawa zywnosci

Informacje dodatkowe

Produkt nie byt poddawany napromieniowaniu ultrafioletowemu Iub
jonizacyjnemu.

Opcjonalnie — Albumina jaja kurzego w proszku K z certyfikatem
koszernosci wydanym przez KLBD.

Informacje zywieniowe

Nazwa skladnika

Zawartos¢ w 100 g

Warto$¢ energetyczna

345 kcal/ 1476 kJ

Thuszcz ogotem 02¢g
Kwasy thuszczowe nasycone Og
Kwasy thuszczowe Og
jednonienasycone
Kwasy tluszczowe 0Og
wielonasycone
Izomery trans kwasow Og
thuszczowych
Cholesterol 0g
Alkohole Og
Weglowodany 0,1g
Cukry 0,1g
Skrobia Og
Blonnik Og
Biatko 82 ¢g
Sod 1,3 g ( zawarto$¢ naturalna)
Potas 1160 mg
Wapn < 15% ref. wartosci spozycia
Fosfor 171 mg
Magnez 84 mg



mailto:bakeplus@bakeplus.pl

BakePlus Sp. z o.0. Numer: 25/2019
ul. Targowa 16
A 37.464 Stalowa Wola Data 10.01.2019
Bake PIUS Tel. 15 841 44 70 wystawienia
- . ’ . Wydanie 4/0VOP
Producent dodatkow piekarskich. E-mail:
bakeplus@bakeplus.pl
www.bakeplus.pl
Dzial Produkcji i Kontroli Jakosci
Nazwa surowca: ALBUMINA JAJA KURZEGO W PROSZKU
Zelazo < 15% ref. wartoéci spozycia
Cynk < 15% ref. wartos$ci spozycia
Miedz 0,16 mg
Mangan < 15% ref. wartos$ci spozycia
Fluor -
Selen 125ug
Chrom -
Molibden -
Jod < 15% ref. warto$ci spozycia
Popidt 53¢
Witamina A < 15% ref. warto$ci spozycia
Witamina D -
Witamina E < 15% ref. warto$ci spozycia
Witamina K < 15% ref. warto$ci spozycia
Witamina C < 15% ref. wartosci spozycia
Tiamina (B1) < 15% ref. wartosci spozycia
Ryboflawina (B2) 2,2 mg
Niacyna (B3) < 15% ref. warto$ci spozycia
Witamina Be < 15% ref. wartos$ci spozycia
Kwas foliowy 120 ug
Witamina By, 0,5 ug
Biotyna (B7) 53 ug
Kwas pantotenowy 1,9 mg
Opracowat: Zatwierdzit:
Ewelina Krawczynska Stawomir Sadej

Dane zawarte w niniejszej specyfikacji zostaly opracowane na podstawie certyfikatow i norm jakosciowych dostawcow lub producentow i
nie zastgpuja badan wykonanych przez odbiorce przy dostawie.
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